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RECOLTE 2019

MICHEL GAYOT

A BEAUNE

MEURSAULT

TERROIR
Région viticole : Bourgogne
Cépage : Chardonnay
Sol : Argilo-Calcaire

SAVOIR-FAIRE
Vendanges : Manuelles

Vinification : Limite des intrants, levures et bactéries en partie
naturelle, débourbage a froid pendant 24 4 48 heures, fermentation
malolactique en fiit.

Elevage : En fat pendant 9 mois & 12 mois dont 10% a 20% des
flits sont neufs.

DEGUSTATION
MEURSAULT Appellation prestigieuse de la Céote de Beaune, ce vin de Meursault

B o présente une robe or pale brillante et limpide aux nuances argentées.
des ardbmes d’amandes, de noisettes grillées, de fleurs et de fruits blancs
composent son bouquet. en bouche il est généreux, voluptueux et le
millésime 2019 lui confere une tres belle vivacité qui lui assurera de
belles années de conservation en caves.

RECOLTE
MICHEL GAYOT ACCORDS

A BEAUNE

Apéritif, produits de la mer, les crevettes, les crabes, les langoustes ou
bien de la viande blanche.

Température de service : Entre 12° et 14°
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